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Catering

Bei uns. Bei lhnen. Wo immer Sie wollen.

Culinaria Catering
Johannisberg 40 | 42103 Wuppertal

Tel 0202 455 903 | Fax 0202 455 689

www.culinariacatering.de
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Catering

Unsere kulinarischen Konzepte und Ideen entstehen meist individuell — auf Ihre Winsche
abgestimmt. Zugeschnitten auf Ihre Veranstaltung entstehen so

auBergewdhnlichen Kompositionen, die sich zu einem genussvollen Ganzen zusammenfligen.

Wir organisieren fiir Sie: Wir kochen fiir Sie:

Carsten vom Bauer Ralf Holzapfel

Martina Schliebs Markus Neuber & Team
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Tel 0202 455 903 | Info@culinariacatering.de Cate rl n g

Buffet Menue Empfang Events Catering Getrdnke Locations Info

Ralf Holzapfel

Ralf Holzapfel steht als Kiichendirektor mit seinem
Namen fir den ,guten Geschmack®. Wahrend seiner
Laufbahn kochte er u.a. in den Sylter Spitzenrestaurant
,Goggdartchen® und ,Jorg Miller”. Weitere berufliche
Stationen waren ,SchloR Reinhartshausen ,, unter dem
heutgien 3 Sterne Koch Joachim Wissler oder im
Restauraant ,, La Forge“ unter Sternekoch Ernst-August
Gehrke. Als Kiichenchef bewies er sein Kénnen in
.Tappe’s Restaurant” im Hotel Waltershof - eines der
besten Adressen auf Sylt - bevor er die Verantwortung
fiir die CULINARIA Gbernahm. Sein besonderes
Engagement gilt der Ausbildung der Jungkdche.

Markus Neuber
Cateringmappe

Auf den nachfolgenden Seiten geben wir lhnen Markus Neuber ist seit April 2000 in der Culinaria und
einen Auszug unseres kulinarischen Angebotes. unterstitzt Ralf Holzapfel als Kiichenchef. Auch ihn
Gern uUbersenden wir lThnen unsere vollstandige zog es mehrfach nach Sylt, um im Landhaus Nosse
Broschiire - senden Sie uns hierfur einfach eine und bei ,Jorg Miller” zu kochen. Es folgten erste
kurze Nachricht - gern liber das Kontaktformular Auslanderfahrung in Osterreich und auf der MS

auf dieser Internetseite. Vielen Dank. Europa. Die Wege von Ralf Holzapfel und Markus

Neuber kreuzten sich erstmals in ,Tappe”s
Restaurant®, Hotel Waltershof. Zunachst folgte noch
Mit herzlichen GruRen der Einsatz auf dem Luxusliner ,Seabourn II“, bevor es

lhr Culinaria Catering Team zur Unterstutzung der Culinaria nach Wuppertal ging

Alle Preise pro Person in €, inkl. gesetzlicher MwSt und Bedienungsgeld.
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Alle Preise pro Person in €, inkl. gesetzlicher MwSt und Bedienungsgeld.

CU'inaI‘ia Catering

GESCHMACK

Salat

Lachs
Suppe
Geflugel
Lamm
Schnitzel
Filet

Desserts
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Einmal um die Welt € 28.00

Vorspeisen

Spanische Blutwurst mit Oliven-
Vinaigrette

Franzosischer Sellerie a la Remoulade
Vitello Tonnato von der Pute
Tomate Mozzarella

Champignons mit Knoblauch

Turkischer Auberginen - Kaviar

Couscous mit Gemiuse und Fisch

Hauptgdnge Desserts
Thailandisch marinierte Zucchini Coq au Riesling - Omas Schokoladenpudding
Scharfer Koreanischer Krautsalat Frellanc_lhahnchen mit Ofenschlupfer (Osterreich)
Brasilianischer Li B | , Champignons, Speck und
rastiianischer Linsen-Bananensalat mit Zwiebeln, dazu Nudeln Bayrisch Creme mit Fruchtsaucen
Koriander
Mousse au chocolate
Schweinefleisch stf-sauer mit Exotische Griutze mit
China-Gemise und Reis Vanillesauce
Suppe

Pochierter Lachs auf Blattspinat

Finnische Lauch-Kartoffelsuppe mit Kartoffel-Drillingen

Alle Preise pro Person in €, inkl. gesetzlicher MwSt und Bedienungsgeld.



2009

Culinaria Catering
Johannisberg 40 | 42103 Wuppertal

Tel 0202 455 903 | Info@culinariacatering.de

Buffet

Menue Empfang

Espana, ole! € 38.00

Vorspeisen

Tomatensalat mit Oliven
Gegrillte Scampi mit Chilisauce
Patas Bravas

Geschmorte Krduterpilze

Gebratene Sardinen mit Tomaten-
Paprika-Majonaise-Dipp

Griine Bohnen mit weillen Zwiebeln
Artischockenherzensalat mit Thunfisch
Gebackene Zucchini

Tortilla Espanola

Couscous-Gemiise-Salat

Suppe
Gazpacho mit Crostini
oder

Strauchtomatensuppe mit Crostini

Events

Cl.l"nal‘ia Catering

Catering

Getrdanke

Locations Info

Hauptgdnge
Gebackenes Maishiihnchen mit
Honig-Senfsauce

Geschmorte Lammkeule in
Aprikosensauce

Pochierter Kabeljau in
Zitronensauce

Gebackene Kartoffeln, halb-
wilder Reis, rote Linguini

Mediterranes Schwenkgemise,
buntes Bohnengemiise, Gemise
der Saison

Desserts

Crema Catalana

Marinierte Melonen mit Sabayone
Feiner Mandelkuchen mit Honig
Gelegte Frichteplatten

Geflllte Profiteroles mit
Schokolade

Orangenpudding

Spanischer Hartkdse mit Olivendl
und Brot

Alle Preise pro Person in €, inkl. gesetzlicher MwSt und Bedienungsgeld.
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Vive la France € 41.00

Vorspeisen

Salat “Café de Paris” mit Anchovis, griinen Oliven und
Hahnchenbrust

Salat von roten Riiben mit jungem Hering
Rindfleischsalat mit Kartoffeln
Safran-Garnelen-Salat mit Fenchel und Orangen
Pate de Champagne mit Sauce Cumberland
Geflllte Paprika mit Kasecreme

Lothringer Specktorte mit Creme fraiche

Suppe

Consommé vom Rind mit Wurzelgemiise

Hauptgang

Dorade rose a la provencale

Desserts
R Gebackene Ente a I’orange
Mokkacreme Charlotte a la russe
) Blankett vom Kalb mit Pilzen
Elsdsser Apfeltarte Creme Caramel

Zimtmousse mit eingelegten Pflaumen

) o ) B ) KartoffelkloRe, roter Reis, Krauter-Kartoffeln
Kleine franzosische Rohmilch-Kaseauswahl mit

Apfelspalten und Walnussbrot Apfelrotkohl, provenzalisches Gemise

Alle Preise pro Person in €, inkl. gesetzlicher MwSt und Bedienungsgeld.
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Buffet Menue

Empfang

Cl.l"nal‘ia Catering

Events Catering

Getrdanke

Locations Info

Iltalien € 43.00

Vorspeisen

Insalata Frutti di Mare
Vitello Tonnato vom Kalb
Paprika al Olio

Buffel-Mozzarella mit gelben
Strauchtomaten

Champignons mit Knoblauch
Marinierte Zucchini

Caponata stiR-saueres
Auberginengemiise

Parmaschinken mit Rucola

Pasta aus dem Wok

Penne “Arrabiata” in wirziger
Tomatensauce mit Gemiuse

Hauptgang
Saltimboca a la romana mit
Salbei-Limonenjus und

geschmortem Paprikagemiise

Gegrillter Seeteufel und Rotbar-
benfilets mit Basilikumkruste und

Weilweinsauce auf Blattspinat

Venezianisches Huhn in
Tomatensauce

Beilagen
Kartoffelgnocchi
Kartoffelgratin

Reis

Desserts
Panna Cotta
Obstsalat

Frisch aufgeschnittene Friichte

Alle Preise pro Person in €, inkl. gesetzlicher MwSt und Bedienungsgeld.
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Amerika € 46.00

Starters

Endiviensalat mit Ananas und gerauchtert Putenbrust
Bagels mit Cream Cheese und Schalotten

Scharfe gegrillte Maiskolben mit Chilisauce
Kandierte StRkartoffeln mit Joghurt-Dipp

bohnen-Reissalat mit Erdnussvinaigrette und
gepokeltem Schinken

Main CoursesStarters

Im ganzen gebratener Mini-Truthahn mit Cranberry-Sauce,
Ananas-Schmorkohl und gebratene Kartoffeln

oder

Filetgeschnetzeltes vom Straul in Apfel-Specksauce mit

scharfen Bohnen

Sweets
Flambierte Bananen Gedeckter Apfelpie
. . ) Catfisch in Koriandersauce
mit Vanillesauce Pekanuss-Flammerie
Brownies Blueberry Muffin

. Gebratenen Sesamsteaks vom Rind mit Curry-Gemuise mit
Maronencreme mit Tonkabohnensauce

SiRe Quarkzopfe mit Rosinenkuchen und baked potatoes

Erdbeerkompott

Alle Preise pro Person in €, inkl. gesetzlicher MwSt und Bedienungsgeld.
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Menues

Events Catering Getrdanke Locations

GENIESSEN

Salatkreationen

Spinat

Ente

Suppe
Steaks

Loup de Mer
Wein

Petit Four

Cappuccino

Alle Preise pro Person in €, inkl. gesetzlicher MwSt und Bedienungsgeld.
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CU'inal"ia Catering

Buffet Menue Empfang Catering Getranke Locations Info

3 Gange
Frihjahr € 28.00

Carpacchio vom Angusrind

Maispoulardenbrust mit
Ratatouillegemise und Gnocchi

Creme Brulee mit rotem
Pflaumensalat und Kokoshippe

Herbst € 31.00

Rucolasalat mit Tatar von der
Lachsforelle

Getriffelte Perlhuhnbrust mit
Rahmspitzkohl und Krauter-
kartoffelplree

Strudel von der Williamsbirne mit
hausgemachtem Honigeis und
Mandelschaum

€ 30.00

Spinatsalat mit marinierten
Nordseekrabben im
Strudelkorbchen

Sommer

Saltimbocca vom Kalb mit
Tomaten-Limonenjus,
Blattspinat und Krauterkartoffeln

Marinierter Erdbeer-Minzesalat
mit Vanillerahmeis

Winter € 32.00

Bunter Salat mit Krautermousse und
westfalischem Knochenschinken

Rinderfiletsteak mit tourniertem
Gemise und Kartoffelgratin

Geflllter Mandelcrépe mit
Ahornsabayone und Ananassalat

> 3 Gange

> 4 Gange & mehr

Alle Preise pro Person in €, inkl. gesetzlicher MwSt und Bedienungsgeld.
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Buffet Menue Empfang Catering Getranke Locations Info

2009

3 Gange
Mendu | € 30.00

Geflugelleberparfait mit Birnen-
Apfelsalat und Cassisgelee

Gebratener St. Pierre auf
Bohnengemiise und
Krauterkartoffeln

Schokoladenlasagne mit
Tonkabohnenmousse

Menu 1l €43.00

Lachs-Steinbutt-Carpaccio

Gratinierter Lammriicken mit
Rosmarinjus auf griinen Bohnen
und Kartoffelgratin

Marinierte Erdbeeren mit
Balsamico-Sabayone und
Waldmeister-Cremeeis

Men Il € 33.00

WeiRe Olivencremesuppe mit
Knoblauchsalami

Krauterhithnchen mit
gebratenem Paprikagemiise und
Gnocchi

Haselnussflammerie auf
karamellisiertem Orangensalat

Menu IV €42.00

Marinierter Spargelsalat mit
gebackenen eingeschlagenen
Garnelen

Paillard vom Kalbsfilet auf
Spargelgemiise und blauen
Kartoffeln

Topfenknddel auf Rhababerkompott
mit Vanilleschaum

> 3 Gange > 4 Gange & mehr

Alle Preise pro Person in €, inkl. gesetzlicher MwSt und Bedienungsgeld.
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> 3 Gange > 4 Gange & mehr

4 Gange & mehr

4 Gangel € 48.00
Wachtelessenz mit Pistazienkl6sschen

Gegrillte Jakobsmuschel mit
Perlzwiebelkonfit

Gebratenes Kalbsriickenfilet auf
Krauterkartoffelpiiree und
Zuckerschoten

Gebrannte Rosenbliiten - Creme Brulee
mit Frichten

5 Gange € 54.00 5 Gange € 58.00

Rahmsuppe vom Hummer Kaninchenriicken auf jungem
Mangoldsalat mit

4 Gangell € 56.00 . . .
Krauterrisotto mit . .
Pinienkernenvinaigrette

Halber Hummer mit Safranrouille an kleinem  karamellisiertem Spargel

Salat Crepinette von der Wachtel mit Essenz vom Kalbsschwanz
Pfannkuchentorte mit Shiitakepilzen und glasiertem Gemise und Lasagne vom Hummer und
gebratenen Wachtelbriisten Steinpilztagliatelle Steinbutt

Tranchen vom Rinderfilet mit Sauce Warmer Epoise mit Kartoffel- Steak vom Rothirsch mit
Bearnaise, griinem Spargel und Zucchinireibekiichlein Schwarzwurzelgemiise und
getriffeltem Kartoffelpliree WeiRes Schokoladenmousse mit Semmelknddel

Crépe Suzette mit Orangenlikér und frischen Waldbeeren im Feigenkrapfen auf
hausgemachtem Vanilleeis Hippenkorbchen Orangenblitensauce und

Mandelcremeeis

Alle Preise pro Person in €, inkl. gesetzlicher MwSt und Bedienungsgeld.
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> 3 Gange > 4 Gange & mehr

Lander- Menils
Deutschland € 59.00

Dreierlei von der bergischen Forelle mit
kleinem Blattsalat und WeiRburgunder-
Vinaigrette

Geeistes Gurkenslippchen mit
luftgetrocknetem Westfadlischen Schinken

Zander im Zucchinischuppenkleid mit
Kerbelschaum und Schlosskartoffeln

Sauerbraten vom Rinderfilet mit
Rosinensauce, jungem Blattspinat und
geschmolzenen Kartoffelkl6Ren

Gebackene Apfeltarte mit Vanilleschaum und
hausgemachtem Rosenbliiteneis

Alle Preise pro Person in €, inkl. gesetzlicher MwSt und Bedienungsgeld.
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Buffet Menue Empfang Catering Getranke Locations Info

2009

Mediterran € 52.00

Rucola-Spargelsalat mit weiRer
Balsamico-Kerbelvinaigrette und
gegrillten Black Tiger Garnelen

WeiRe Spaghettini mit roter
Pesto, geschmolzenen Zwerg-
tomaten und Biffelmozzarella

Pina Colada Sorbet

Paillard vom Kalbsfilet mit
Zitronen -Thymianjus auf rotem
Mangoldgemiise und
Olivengnocchi

Gebackene Aprikosen mit
Holunderbliitensabayone und
hausgemachtem Mandelcremeeis

Frankreich € 55.00

Eichblattsalat mit Apfel-
Walnussvinaigrette, gegrillter
Jakobsmuschel und Limonen-
Creme fraiche

Essenz von der Wachtel mit
Triffelravioli und Gemiiseperlen

Crepinette vom Lammfilet mit
Lavendeljus auf bunten Linsen

Perlhuhnbrust mit
Estragonrahmsauce auf
Krauterkartoffelpiiree und
jungem Gemuse

Warmer Epoisses mit Kiirbis
Feigenchutney und
Kartoffelstroh

Hausgemachte Petit Fours

> 3 Gange > 4 Gange & mehr

Alle Preise pro Person in €, inkl. gesetzlicher MwSt und Bedienungsgeld.
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> 3 Gange > 4 Gange & mehr
Menibausteine -

Kreieren Sie lhr eigenes Menii

Vorpseisen

Bunter Blattsalat mit gebratenen Waldpilzen
€7,50

Italienischer Vorspeisenteller € 11,50

Gegrillter Wolfsbarsch auf stiR-saurem
Ratatouille € 12,50

Wachtelterrine mit schwarzem Perigord-
Triuffel und Apfel-Birnensalat € 13,00

Carpacchio vom Thuna mit Avocado-Dipp
und Hihnchenkrusteln € 11,50

Suppen je €5,50

Essenz vom Muskatkirbis mit Safran
Die naCthIgenden Preise sind MenUpreise Sauerampferrahmsuppe mit Shnmps
und ge|tel’l ab einem 3 Gang Menu. Steinpilzsuppe mit Chorizo

Kartoffelrahmsuppe mit Nordseekrabben

Alle Preise pro Person in €, inkl. gesetzlicher MwSt und Bedienungsgeld.
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CU'inal"ia Catering

Buffet Menue Empfang

Catering Getranke Locations Info

> 3 Gange > 4 Gange & mehr

Zwischengerichte

Lasagne vom Blattspinat mit Triffelschaum und gehobelten
Triuffelspanen € 11,00

Gegrillte Jakobsmuscheln mit Perlzwiebelkonfit und Vanille-
Birnenschaum € 11,00

Sautierte Filets von der Goldforelle mit rotem
Paprikaschaum auf Zuckererbsenpliree € 9,80

Ragout vom Ochsenschwanz mit glasiertem Gemise und
Kartoffelgnocchi € 10,50

Sorbets  je € 3,50
... mit Prosecco aufgefiillt € 5,00

Holunderblitensorbet
Pina Colada Sorbet
Mangosorbet

Tonkabohnensorbet

Alle Preise pro Person in €, inkl. gesetzlicher MwSt und Bedienungsgeld.
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Buffet Menue Empfang Catering Getrdnke Locations Info

> 3 Gange > 4 Gange & mehr

Hauptgange
Fisch

Pochierter Heilbutt mit Safranschaum,
schwarzen Tagliatelle und Zwergtomaten

€17.00

Gegrillte Dorade mit Basilikumschaum,
Fenchelgemiise und Platzchen vom roten Reis

€ 15.50

Lasagne vom Steinbutt und Hummer mit
Gemise und Kerbelschaum € 20.00

Pochierter Kabeljau in Zitronensauce auf
Nagegemiise mit Petersilienkartoffeln € 13.50

Lamm

Gratinierter Lammriicken in der Tomaten-
Gefllugel Basilikumkruste mit Bohnen-Artischockenragout

Gratiniertes Kokoshiihnchen mit Orangenjus und gebratenen La Ratte Kartoffeln € 17.50

und Gemise-Papardelle € 13.50 Geschmorte Lammstelze mit Rosmarinjus,
mediterranem Gemiise und Krauterkartoffelpiree

Gefillte Perlhuhnbrust mit Portweinjus auf € 13.50

Vichy-Karottengemise und rémischen Nocken
Tranchen vom Salzwiesen-Lamm in der

€16.50 Zucchinikruste mit Olivenjus auf weiRem
Rosa gebratene Entenbrust mit Bohnenpiiree und Gnocchi € 18.50
Pflaumenweinjus, Ananas-Spitzkohlgemiise
und Schupfnudeln € 14.50

Alle Preise pro Person in €, inkl. gesetzlicher MwSt und Bedienungsgeld.
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> 3 Gange > 4 Gange & mehr

... Hauptgdnge
Kalb

Rosa gebratenes Kalbsfilet mit Limonen-Tomatenjus auf
Mangoldgemiise mit Mandelkartoffeln € 18.50

Saltimbocca vom Kalbsriicken mit Salbeijus auf zweierlei
Zucchininudeln und Tomaten-Polenta € 16.50

Brasierter Tafelspitz vom Kalb mit Zitronenthymianjus
auf Kohlrabigemiise mit Oliven-Kartoffelpiliree € 14.00

Kalbsriickensteak, im Brickteig gebacken, mit
Estragonrahmsauce, griinem Spargelgemiise und
gebratenen Pariser Kartoffeln € 17.00

Rind

Pochiertes Rinderfilet im Krautermantel mit Blattspinat
und getriffeltem Kartoffelpiiree € 19.50

Rosa gebratenes Roastbeef mit Sauce Bearnaise,
glasiertem Gemise und Bamberger Hornchen € 14.50

Wild . . )

Tournedosteaks vom Rind mit Rotwein-Schalotten-
Crepinette vom Fasan auf Rosenkohlblattern und Gemise, griinen Spargelspitzen und Kartoffelgratin
Haselnussbuchteln € 18,.50 € 18.00

Steak vom Rothirsch, Schwarzwurzelgemiise und

Steinpilzpfannkuchentorte € 18.00 Geschmorte Ochsenbackchen in Barolojus mit

Rahmwirsing und geriihrter Polenta € 15.50
Rehriickenmedaillons mit Rotkohlroulade und
Semmelknodel € 19.00

Alle Preise pro Person in €, inkl. gesetzlicher MwSt und Bedienungsgeld.
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> 3 Gange > 4 Gange & mehr

Desserts
Frihjahr

Papaya-Quarkstrudel mit Champagner-
Pinienrahmeis € 7.00

Weile Schokoladenmousse auf
mariniertem Mangosalat mit
Passionsfruchtsauce € 7.00

Latte Macchiato von Vollmilch und
Orange mit Espressosabayone € 7.00
Sommer

Hausgemachtes Stracciatellaeis mit gepfefferten Rahm-
Erdbeeren im Hippenkorbchen serviert € 6.50

Panna Cotta mit mariniertem Pfirsich und gebackener
Mandelhippe € 6.50

Variation vom Holunder (Parfait, Mousse & Sorbet) € 7.00

Geeistes Champagnersiippchen mit frischen Waldbeeren
und hausgemachtem Joghurteis € 7,50

Alle Preise pro Person in €, inkl. gesetzlicher MwSt und Bedienungsgeld.
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Buffet Menue Empfang Catering Getranke Locations Info

> 3 Gange > 4 Gange & mehr
P

Desserts
Herbst

Caramelcreme mit glasierten
Williamsbirnen und Kastanien-
Lavendelrahmeis € 6.50

Karamellisierte Pflaumentarte mit
Steineichenhonigsabayone und
Mandeleis € 6.00

Winter
Gebrannte Creme Brulee mit frischen Feigenkrapfen in der Mandelkruste auf
marinierten Friichten € 6.50 Orangenblitensauce mit Mandelcremeeis € 6.50

Nougatmousse auf mariniertem Orangencarpaccio
mit gebackener Hippe € 6.50

Maronenparfait mit eingelegten Rumzwetschgen
und Trestersabayone € 6.00

Alle Preise pro Person in €, inkl. gesetzlicher MwSt und Bedienungsgeld.



2009

Culinaria Catering

|| ||
Johannisberg 40 | 42103 Wuppertal u I I n a r I a =
Tel 0202 455 903 | Info@culinariacatering.de C Cate rl n g

Events Catering Getranke Locations

VORWEG

Canapees
Shrimps
Wraps
Sushi
Tramezzini
Kase
Quiche

Frichte
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Culinaria Catering
Johannisberg 40 | 42103 Wuppertal

Tel 0202 455 903 | Info@culinariacatering.de

Buffet

Menue Empfang Events Catering

Warme Quiche Royal je € 3,30
mit Blattspinat und mariniertem
Fetakdse

mit Speck und Zwiebeln

mit Lauch und Nordseekrabben
mit Tomatenconfit und
Mozzarella

mit Sauerkraut und Walnuss-

Steineichenhonig, Creme-fraiche

Brot & mehr
Edelbrotchen € 1,80
Baguette-Sandwich € 2,50

Halbes belegtes Brotchen € 1,80

Nach Lust & Laune belegt - mit

Fisch, Wurst, Schinken oder Kase.

Getranke

CUlinaI‘ia Catering

Locations Info

Kalte Snacks je € 2,50
MelonenspieRe mit
Parmaschinken

Matjeshackerle auf Sirupbrot
Raucherlachs -Créperélichen mit
Meerrettich-Frischkdsecreme
gefullt

Créperolichen mit luftgetrock-
netem Westfalischen Schinken
und Frischkasefillung

Zweierlei Kasepralinen mit
Pistazien und Niissen

Salsa Cruda mit Tortillachips und

Chesterstangen

Sushi € 3,00

von Thuna, Lachs oder Matjes
mit Gemise, Avocado,
eingelegtem Ingwer, Wasabi und

Sojasauce
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Buffet Menue Empfang Events Catering Getranke Locations Info

Canapees
Mit Fleisch

Rosa gebratener
Kalbsricken € 3,70

Geraucherte Putenbrust € 3,20
Rosa Scheiben vom Argentinischen
Roastbeef € 3,50

Hausgerducherte Entenbrust € 3,50

Vegetarisch

Paprika-Kapern-Crostini € 3,20

Franzosischer Brie mit Trauben € 2,80 und andere
Parmaschinken mit bunten Bohnen und Tomaten € 3,30
Thunfisch - Crostini € 2,90

€3,30 Fenchelsalami mit Rucolacreme € 3,10

Mit Fisch

Warm gerducherte Forelle

Kalt geriucherter Lachs € 3,70 Tramezzini mit Hihnchen, Artischocken & Rucola € 3,80

Tramezzini mit mariniertem Mozzarella, Tomaten und

Basilikum € 3,80

Hausgebeizter Lachs € 3,70
Geraucherter schwarzer Heilbutt € 3,70

Wiirzige Garnele mit Melone € 3,70
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Flying Buffet
pro Person € 27,50
bei Auswahl von 4 warmen,

4 kalten und 3 stiRen Snacks

kalt

Kracker mit pikantem Paprika-Dipp
und Anchovis

Karamellisierte Apfel mit Roquefort
auf Pumpernickel

Kottenbutter mit Senf

Glasierte Garnelen mit
Cantaloupemelonen

Schweinedhrchen (aus Blatterteig)
mit Oliven-Mandel-Parmesanfiillung

warm

Gebratener Seeteufel im
Speckmantel auf buntem
Linsensalat

SpieRe vom Schweinefilet mit
Shiitake und Zucchini

WanTan vom Thuna mit
Sojasprossengemuse

Lammfilet mit Ratatouillesalat im
Filoteig gebacken

Gebackene Wachteleier in der
Dorrtomatenkruste

Gebratene Black Tiger Garnele
auf stiR-saurem Dipp

sufd

Williams-Christbirnen-Muffins mit
Steineichenhonig

Profiteroles mit
Tonkabohnenmousse gefillt

Schokoladentartelett mit Waldbeeren

Gebrannte Creme Brulee im Glas
serviert
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Events

Culinaria catering

PERFEKT

Vorspeisen
Salate
Suppe

Tranchiert
Fisch
Wasser
Wein
Cremes
Kaffee
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,Traumhochzeit”

Zusatzlich erhalten Sie bei diesem Angebot
Snacks zum Empfang oder zur Mitternacht,
lhre Hochzeitstorte sowie Stuhlhussen und

groRe silberne Kerzenleuchter.

CUliI‘IaI"ia Catering

Sagen Sie “Ja” - wir sorgen dafiir, dass
Ihre Hochzeitsfeier ein unvergessliches

Erlebnis wird.

Gern beraten wir Sie und unterstiitzen
Sie bei der Planung lhres schoénsten
Tages. Fur einen ersten Eindruck haben
wir zwei Pauschalen kreiert.
Selbstverstandlich gehen wir in einem
persdnlichem Gesprach gern auf lhre
individuellen Winsche und

Vorstellungen ein.

Hochzeit “Just married”

Das Sorglos-Paket beinhaltet ein tolles
Buffet, eine Getrankepauschale fir

7 Stunden inklusive Sektempfang;
Meniikarten, Kerzen und -leuchter,
einzelne Blumen, Efeu, Rosenblatter,

etc.
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Hochzeit “Just married”

Das Sorglos-Paket beinhaltet ein tolles
Buffet, eine Getrankepauschale fir

7 Stunden inklusive Sektempfang;
Meniikarten, Kerzen und -leuchter,
einzelne Blumen, Efeu und

Rosenblattern.

Ab 60 Personen buchbar, pro Person € 74.00
Kinder von 7-12 € 37.00
Kinder bis 6 Jahre € 0.00
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Buffet “Just Married”

Vorspeisen
Knusper-Auberginen mit Joghurtdipp

Artischoken-Thunfischsalat mit Tomaten
und Gurke

Tortilla mit Tomaten und Oliven

Marinierte Austernpilze mit Honig und
Krautern

Bunter Romanasalat mit Kase, Ei, gurke und
Gartenkresse

Vitello Tonnato vom Kalb

Paprika al olio mit Zitronenthymian und
Rosmarin

Rindfleischsalat mit Senf-Dressing

Garnelen und Gemiusetempura (griiner
Spargel, Paprika, Zucchini,u.v.m.) mit

Gurken-Raita und Orangenschaum
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Buffet ,Just Married*
Hauptgdnge - tranchiert am Buffet

Roastbeef mit Krauter-Salzkruste und
Schalottenjus

oder

Geflllte Kalbsbrust mit Champignon-Zwiebel-

Krduterfillung

oder

Spanferkelkrustenbraten mit Malzsauce

zur weitere Auswabhl

Maishihnchen in Joghurt-Schnittlauchsauce
oder

Sherry-Hiuhnchen mit Salsa Verde

Gebratener Rotbarsch mit Kapern-Limonen-
Olivenbutter

oder

Lachs in der Fenchelkruste mit Chablisauce
oder

Aus dem Wok:

Beilagen

Kartoffelgratin
Zitronenkartoffeln
Gewdrzreis mit Gemise

Griine Tagliatelle

Gemiuse
Moéhrengemiise mit
Kerbelbutter
Speck-Béhnchen
Spinatgemise mit

Pinienkernen

I i naria Catering

2009

Linguini mit Zitronen-Thunfisch in Weilwein, mit
Venusmuscheln, Gemiuse und geriebenen Hartkdse
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Dessert

Aprikosen-Mandelcreme
Preiselbeer-Windbeutelchen mit Nougatsauce
Erdbeer-Ricottacreme

Tiramisu mit Himbeeren und Litschis

Creme Brulee mit Passionsfrucht

Obstsalat

Kase

Friesischer Rohmilchkase aus Backenhof mit
Apfelspalten, Trauben und Kdérnerbrot
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Ab 60 Personen buchbar, pro Person € 90.00
Kinder von 7-12 € 45.00
Kinder bis 6 Jahre € 0.00

Alternativ bieten wir lhnen ein 4-Gange Meni an.

Beispiele finden Sie auf der folgenden Seite.

CUliI‘IaI"ia Catering

»1raumhochzeit”

Ergdanzend zur ,Just Married“-Pauschale sind die
nachfolgenden Leistungen inklusive:

Zum Empfang

Sesam-Crepes mit gerduchertem Hihnchen
Rosmarin-Schinken-Krapfen
Mini-Tramezzini (Tomate mit Frischkase,

Basilikum mit Frischkase)
ODER um Mitternacht

Kleine Currywurst in der Schale mit zwei Saucen

Hochzeitstorte in Herzform, wahlweise
Orangensahne, Rieslingsahne, Mokkasahne mit
Marzipanmantel

Mascarponecreme, Triffelcreme oder weiRer
Schokoladenmousse mit Waldbeeren, Erdbeeren oder

Himbeertopping

Im Raum

Stuhlhussen und groRe silberne Kerzenleuchter
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Statt eines Buffets servieren wir lhnen
gern ein 4 Gange Men. Bitte wahlen Sie

jeweils eine Vorspeise, eine Suppe, einen

Hauptgang und ein Dessert aus.
Vorspeise

Spinatsalat mit Balsamicovinaigrette,
Ziegenkase-Crostini und gerdsteten
Pinienkernen

Gegrillte ScampispieRe mit Pesto-Dipp,
Rucola mit Orangenvinaigrette

Antipastiteller mit gebratenem Gemiise,
Vitello Tonnato, gebratenen
Krauterpilze, Tomate-Mozzarella,
Rucolasalat und gehobeltem Parmesan

Suppe

Brunnenkresserahmsuppe mit
Rauchlachsstreifen

Steinpilzrahmsuppe mit Chorizo-Chip

Kraftbrithe vom Rind mit Gemiisejulienne

und Eierstich

Hauptgang

Gebratene Maispoulardenbrust mit
Estragonrahm auf jungem
Blattspinat und gebratenen
Krauterkartoffeln

Schweinefiletmedaillons mit
Pfifferlingrahm, Speckbohnen und
Kartoffelpirree

Steaks vom Rind mit Schalottenjus,
grinem karamellisiertem Spargel
und Kartoffelgratin

Dessert

Variationen von der Erdbeere

Weiles Schokoladenparfait mit
Himbeeren und Haselnusshippe

Gebackenen Birnentarte mit
Tonkabohnensabayone und
Cremeeis
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Spirituosen
Spirituosen, Longdrinks und Cocktails

werden nach Verbrauch berechnet.

CUlinaI"ia Catering

Getranke inklusive
Zum Empfang:
Grinlack-Sekt, trocken

Orangensaft, Mineralwasser

Zum Essen:
Albus Grauburgunder, Weingut Kast / Pfalz

Oberrotweiler Kasleberg Spatburgunder
Weillherbst halbtrocken / Baden

Vina Urbezo Cosecha, Saragossa / Spanien

Kaffee, Cappuccino, Espresso, Tee

Pils / Alt vom Fass, Weizenbier, Malzbier,

alkoholfreies Jever Fun

Selters Exclusiv, Coca-Cola, Fanta,
Sprite, Lift Apfelschorle, Schweppes,
Orangen-, Apfel-, Trauben-,

Tomatensaft
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Lust auf mehr?

Zum Empfang Im Raum

Sesam-Crepes mit gerauchertem Tischplan € 15.00

Hithnchen Stuhlhussen, pro Stuhl € 7.50

Rosmarin-Schinken-Krapfen groRe silberne Kerzen-

Ml_m—Tr_f'amezzn'_n_ (Tomat_e mit leuchter € 15.00

Frischkase, Basilikum mit

Frischkase) Meni auf Pergament, Stck. € 0.50
3 Stlick pro Person  €5.00 Meniikarte aufklappbar,

mit Pergamentdruck, Stck. € 1.50
SuRes

Schokoladenbrunnen mit
ObstspieRen und Geback € 3.50

Hochzeitstorte, quadratisch oder
in Herzform ab € 3.00

Konditoren anwesend?
Wir berechnen ein “Gabelgeld” von
€ 1,00 pro Person, wenn Sie lhre

Mitternachtssnacks Torte selbst mitbringen. Darin ist die

Bereitstellung von Tellern, Besteck

Kleine Currywurst € 5.00

Chili con Carne £€5.00 und das Schneiden der Torte
Gulaschsuppe €5.00 enthalten.

Bergische Kartoffelsuppe

mit Mettenden €5.00

Zu allen Suppen wird Baguette
gereicht!
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"Standard”
Tagespauschale

Pro Person € 38.00

Tagungsgetranke im Raum

Kaffeepause vormittags mit Soft-
getranken und Mini Croissants

Lunchbuffet oder 3-Gang-Menii
nach Wahl des Kiichenchefs

Kaffeepause nachmittags mit
Softgetranken und Kaffeegeback

3-Gang-Dinner
pro Person € 22.00

"Executive”
Tagespauschale

Pro Person € 43.00

Tagungsgetrdanke im Raum

Kaffeepause vormittags mit
Softgetranken, Mini Croissants,
stRe Teilchen, Bircher Misli,
Obstsalat

Lunchbuffet oder 3-Gang-Mendi
nach Wahl des Kiichenchefs

Kaffeepause nachmittags mit
Softgetranken, Kaffeegeback,
Brezeln, herzhafte Teilchen,
Frichte und Obstsalat,
angemachter Quark

4-Gang-Dinner
pro Person € 28.00
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€ 18.00

Lunch am Mittag
Buffet

mit Vorspeisenauswahl
2 Hauptgdnge zur Wahl

Dessert

3-Gang-Menl
Vorspeise oder Suppe
2 Hauptgdnge zur Wahl

Dessert

CUliI‘IaI"ia Catering

Individuell “Standard”

Break I  7.00

Mini Croissants

Kaffee / Tee

Softs (Orangensaft, Apfelsaftschorle,

Mineralwasser, Coca-Cola)

Break I 7.00

Kaffeegeback

Kaffee / Tee

Softs (Orangensaft, Apfelsaftschorle,

Mineralwasser, Coca-Cola)

€ 22.00
Buffet 3-Gang-Menli

Dinner am Abend

mit Vorspeisenauswahl Vorspeise oder Suppe

2 Hauptgdnge zur Wabhl 2 Hauptgange zur Wabhl

Dessert Dessert
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Individuell “Executive”

Break I  9.50

Mini Croissants, siiRe Teilchen,
Bircher Musli, Obstsalat

Kaffee / Tee

Softs (Orangensaft, Apfelsaftschorle,

Mineralwasser, Coca-Cola)

Break I 9.50

Herzhafte Teilchen, Brezeln,
Kaffeegeback

Frische Friichte / Obstsalat,
angemachter Quark

Kaffee / Tee

Softs (Orangensaft, Apfelsaftschorle,

Mineralwasser, Coca-Cola)
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Fruhstlick
Koche
Glaser
Fleisch
Pasta
Teller
Dessert
Besteck
Servietten

Service
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Auf den nachfolgenden Seiten finden Sie
Buffetvorschlage fiir lhre Veranstal-
tungen. Selbstverstandlich bringen wir
auch die Buffets und Meniis auf den

ersten Seiten bei lhnen auf den Tisch.

lhr Weinkeller ist leer und Sie mochten keine
Getrankekisten tragen?

Gern bringen wir passend zu den

gewadhlten Gerichten Weine, Pils und

Getranke nach lhren Wiinschen mit.
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> Speisen > Porzellan > FleiRige
- - Hande
Frihstuck

deluxe ab € 15.00

Frische Brezeln

Brot & Brotchen - hell & dunkel
Butter & Frischkase

Cerealien

Orangensaft

Joghurt & Quark

Aufschnitt, Schinken & Wurst
Rducherfisch

Kase

Obst, geschnitten & am Stiick

...und etwas Warmes dazu zzgl. € 3.00
Rihrei*

Nirnberger Rostbratwirstchen
Bitte berlicksichtigen Sie, dass wir Rihrei nur
liefern, wenn ein Koch vor Ort ist, um die
Qualitdt des Riihrei zu gewadhrleisten.

Gebratene Champignons
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Catering

Buffet Menue Empfang Events Getranke Locations Info

> Porzellan

> Speisen > FleilRige

2009

Gebratener Zander mit Wermutsauce
auf Sauerkraut-Kartoffelpiree

Westfdlischer Sauerbraten mit
Rosinensauce, geschmolzenen KIéRen
und Apfelrotkohl

Gebratene Lammbratwiirstchen auf
Griinkohl

Tranchen von der Entenbrust mit
Pflaumenjus, Rahmwirsing und
gebratenen Kartoffeln

Alle Gerichte werden auf kleinen Tellern
angerichtet und warm serviert.

GrieRflammerie mit eingelegten
Himbeeren

Apfelkuchen mit halb geschlagenem
Rahm im Glas

Nougatmousse

Eingelegte Oliven
Gebratene Zucchini

Geschmorte Champignons mit
Krautern

Paprika al Olio
Gebackener Blumenkohl mit Aioli
Vitello Tonnato von der Pute

Marinierte Rindfleischplatte mit
Pepperonivinaigrette

Baguettebrot & Butter

A

Hande

Y

k-.'

Mini-Pizzen

Blatterteigtaschen

... mit Lachsmousse gefllt

... mit Kdse und Schinken gefullt
Minibrotchen belegt mit

... gerducherter Putenbrust

... Salami

... Schnittkdse

Bergische Kartoffelrahmsuppe
mit Mettenden
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Buffet Menue Empfang Events Catering Getranke Locations Info

> Speisen > Porzellan > FleiRige

) Hande
Equipment
Porzellan & Glas €
Besteckteil 0.20
Porzellan, pro Teil 0.50
Glas 0.50
Pauschal bei Fingerfood inklusive
Glaser, Servietten, etc 1.50

Pauschal bei Buffet inklusive Glaser,
Porzellan, Servietten, etc 4.00

Pauschal bei Tagungsveranstaltungen
inklusive der o.g. Leistungen 5.00

Tischwasche

Tischdecke fiur Stehtisch 3.00
Stehtischhusse 10.00
Tischdecke 4.00
Stuhlhusse 7.50
Transport, Hin- und
Mobiliar € Rickfahrt ab € . ;
ekoration
Stehtisch 15.00 Piew 100.00 _ o
Sprinter 150.00 Einzelbliite in Vase 2.00

Stuhl 5.00

Banketttisch 20.00 LKW, 7,5t 500.00
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Helfende Hande

Gern stellen wir lhnen Servicepersonal
und Koche zur Seite.

Die Berechnung erfolgt pro Stunde,
inklusive Hin-/ Riickfahrt, Auf- und
Abbau - sowie eventuell anfallender

Transportkosten.

Veranstaltungsleiter € 40 / Std.

Der Garant fir den perfekten
Veranstaltungsablauf. Freuen Sie sich
auf lhre Gaste und genieRen Sie den Tag
- unsere erfahrenen Veranstaltungs-
leiter kiimmern sich um die

“Heinzelmannchen”.

€ 40 / Std.
Die perfekte Begleitung fiir lhr

Kichenchef

Event - fragen Sie Ralf Holzapfel
personlich nach seinen Lieblings-

rezepten.

e ‘

€20 / Std

Den Empfang vorbereiten, den

Servicemitarbeiter

Tisch eindecken, die Gaste
begriiRen, Getranke vorbereiten
und servieren, Teller abraumen,
Kaffee servieren - den Digestif
nicht vergessen. Und wenn Sie
maogen, bleiben wir bis lhre Gaste

nach Hause gehen.

Buffet Menue Empfang Events Catering Getranke Locations Info
> Speisen > Porzellan > FleiRige
Hande

Koch € 25 / Std.

Das Menl anrichten oder

Speisen fir Sie und lhre Gaste
tranchieren - unterstiitzend
sorgen unsere Koche fiir das
leibliche Wohl lhrer Gaste.

Und lhre Kiche sieht hinterher
aus wie vorher - als ware nichts

gewesen.
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ENJOY

Prickelndes

Pils

Weillwein

Aperol

Tonic

Rotwein
Alkoholfreies
Kaffeespezialitaten

Hochprozentiges

Alle Preise pro Person in €, inkl. gesetzlicher MwSt und Bedienungsgeld.
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WeiRweine & Prickelndes
Gekiihlt genieRen 0,71
Albus Grauburgunder v. Kast, Pfalz 22.00

Vernaccia Di San Gimignano, Teruzzi & Puthod,
Toskana 24.00

Gavi di Gavi D.O.C.G. Villa Lanata, Piemont 26.00

Tiefenbrunner Chardonnay, Castel Turmhof,

Sudtirol 28.00
J.Heger Grauburgunder, Kabinett, Baden 26.00
Robert Weil Riesling, Rheingau 28.00
Louis Latour Chardonnay A.C., Burgund 28.00
Sancerre de la Rossignole, Loire 28.00
Fetzer Sundial Chardonnay, Kalifornien 26.00
Rosé 0,7l

Oberrotweiler Kasleberg, Spatburgunder Weilherbst,
halbtrocken, Baden 22.00
Sekt & Co. 0,71

Grunlack Sekt 22.00
Rossini‘s Uberraschung 1,0l 25.00

Alle Preise in €, inkl. gesetzlicher MwSt und Bedienungsgeld.
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Rotweine
Deutschland und die Welt 0,7 |

Vina Urbezo Cosecha, Saragossa 22.00

Chianti Classico D.O.C.G, Castello di Volaia,
Toscana 28.00

Alde Gott Spadtburgunder, Baden 24.00

Walporzheimer ,Alte Lay* Spatburgunder,
Baden 28.00

Lorinon Tinto Crianza D.O.C., Rioja 26.00
Cotes du Rhone A.C., Rhone 25.00

Chateau Rocher-Figeac A.C., Saint-Emilion,
Bordeaux 30.00

Casa Miriam Cabernet Sauvignon Reserva
Mendoza, Argentinien 24.00

SKatherine Hills, Shiraz Cabernet,
Australien 26.00

Alle Preise in €, inkl. gesetzlicher MwSt und Bedienungsgeld.




2009

Culinaria Catering

Johannisberg 40 | 42103 Wuppertal

Tel 0202 455 903 | Info@culinariacatering.de

Wasser & mehr

Mineralwasser 0,2 |
Selters Exclusiv

San Pellegrino

MIineralwasser 0,5 |
Acqua Panna

San Pellegrino

MIneralwasser 0,7 |
Selter Classic
Acqua Panna

San Pellegrino 1 |

2.50
2.70

4.00
4.00

6.00
6.00
7.70

CU'inaI‘ia Catering

Softs 0,2 |
Coca Cola

Coca Cola Light
Fanta

Sprite

Lift Apfelschorle

2.50
2.50
2.50
2.50
2.50

Alle Preise in €, inkl. gesetzlicher MwSt und Bedienungsgeld.
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Alkoholfreies

Safte 0,2 |
Apfelsaft
Orangensaft
Traubensaft

Tomatensaft

Schweppes 0,2 |
Tonic Water
Bitter Lemon

Ginger Ale

2.50
2.50
2.50
2.50

2.50
2.50
2.50

Alle Preise in €, inkl. gesetzlicher MwSt und Bedienungsgeld.
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Bier vom Fass 0.3l
Radeberger Pils
Schlosser Alt

Bier-Vielfalt

Jever fun 0,33l
Weizenbier 0,5l
Malzbier 0,33l

Kaffee & Tee
Schimli Kaffee
Espresso
Espresso Doppio
Cappuccino
Latte Macchiato

Tee, verschiedene Sorten

€2.80

2.80
3.50
2.80

1.80
1.80
3.00
2.30
2.30
1.60

Digestife  2cl €4.50
Williams

Framboise

Remy Martin VSOP

Grappa

Spirituosen  4cl

Linie Aquavit 3.50
Malteser 3.50
Fernet Branca 3.50
Averna Amaro 3.50
Ramazotti 3.50
Gin 3.50
Wodka 3.50
Ouzo 2.50

Alle Preise in €, inkl. gesetzlicher MwSt und Bedienungsgeld.
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POMPOQOS

Rossini

GroRer Saal
Offenbach Saal
Wandelhalle
Gartenhalle
Mendelssohn Saal
Majolika Saal Ost
Majolika Saal West
Mahler Saal
Hindemith Saal
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Restaurant Rossini

Ein Besuch im Restaurant Rossini -
unserem Juwel im Souterrain - ist sowohl
kulinarisch als auch visuell ein echter
Leckerbissen. Ob Sie vor oder nach
Abendveranstaltungen im GroRen Saal a

la carte speisen oder Feste jeglicher

Art feiern mochten, das herrliche
Ambiente des Raumes mit seinem reich
verzierten Sdulengewdlbe bietet eine

festliche Kulisse fiir Ihre Veranstaltung.

Bestuhlung:
Stuhlreihen: 150
Bankett: 150

Parlamentarisch: 100
MaRe (LxBxH): 19,5 x 13,6 x 3,9
Lichte H6he. 3.00



mailto:Info@culinariacatering.de
mailto:Info@culinariacatering.de

2009

Culinaria Catering

| |
40 | 42103 Wuppertal
Tel 0202 455 903 | Info@culinariacatering.de u I I Cate ri n g

Buffet Menue Empfang Events Catering Getranke Location Info

GroRer Saal

Der ist wahrlich grandios - der
multifunktionale GroRe Saal. Der
Anblick dieses weiten Raumes mit : eve L ’

& a‘@.‘..e
N Ij Im

seinen Uppigen Vergoldungen, den
Jugendstil-Malereien, den Skulpturen

und den liebevoll detaillierten Stuck-

Arbeiten ist atemberaubend - und das
Spektrum seiner Nutzungsmaoglich-

keiten ist es ebenfalls.

Bestuhlung mit Empore:
Stuhlreihen: 1550

Bankett: 980
Parlamentarisch: 630

MaRe (LxBxH): 39,5 x 24 x 17
Lichte Hohe. 9.50
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Offenbach Saal

Ob Gala-Dinner, Empfang, Kaffeepause
oder Seminar - im geschmackvollen
Offenbach Saal werden lhre
Veranstaltungen bestens gelingen. Mit
seinen Uppigen Vergoldungen und

filigranen Stukkaturen erinnert der Raum

an das feudale Ambiente eines barocken

Lustschlosses.

Bestuhlung:

Stuhlreihen: 200

Bankett: 190
Parlamentarisch: 150
MaRe (LxBxH):24 x 10 x 5
Lichte Hohe. 3.50
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Wandelhalle

Die prachtige Wandelhalle bildet das
festliche Entree des Hauses und macht
jeden Besuch zum Erlebnis von Anfang

an.
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Mendelssohn Saal

Der neo-klassizistische Mendelssohn
Saal ist dank seiner Ankldnge an den
Jugendstil besonders reizvoll. Er bietet
den idealen Rahmen fiir Seminare

und kleinere Tagungen, Kammerkonzerte
oder Bankette. Durch seine Verbindung

zum angrenzenden Majolika Saal

eroffnen sich weitere Nutzungsmaoglich-
keiten.

Bestuhlung:

Stuhlreihen: 380

Bankett: 280
Parlamentarisch: 220

MaRe (LxBxH):24 x 15 x 8,7
Lichte Hohe: 7.00
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Mahler / Hindemith

Mahler Saal und Hindemith Saal
sind die Gesellschaftssdle fur
kleine Festlichkeiten, Konfe-
renzen, Chansonabende oder
Kleinkunstdarbietungen. Durch
eine groRe Schiebetiir verbun-
den, sind die Sadle wahlweise
einzeln oder zusammen nutzbar.
Bestuhlung Mahler Saal
Stuhlreihen: 150

Bankett: 96

Parlamentarisch: 70

MaRe (LxBxH): 12 x 10 x 5,3
Bestuhlung Hindemith Saal
Stuhlreihen: 100

Bankett: 70

Parlamentarisch: 40

MaRe (LxBxH): 10 x 9,3 x 5,3
Lichte Hohe. 4.00

Majolika Ost & West

Die Attraktion der beiden
Majolika Sale sind die exquisiten
Kachelfliesen-Gemalde mit
Uberbordend sinnenfrohem
Dekor. Hier lassen sich festliche
Empfange feiern - oder auch
stimmungsvolle Hochzeits-

zeremonien.

Bestuhlung, je:
Stuhlreihen: 110

Bankett: 110
Parlamentarisch: *

MaRe (LxBxH): 15 8 x 7,6
Lichte Hohe. 5.00
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Gartenhalle /Terrasse

In der vom FuBboden bis zur Decke
verglasten Gartenhalle 6ffnet sich der
Blick auf den alten Baumbestand unserer
Gartenanlagen. Darliber, im ersten Stock,
ladt unsere Uberdachte Terrasse an
sonnigen Tagen zum Verweilen ein. Hier
kann man den Blick auf Wuppertal
genielen und stilvoll speisen und feiern.

CU'inaI‘ia Catering
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Buffet Menue

AGB’s

Fir alle Veranstaltungen gelten
die AGB’s der Culinaria
Gastronomiebetriebsgesellschaft
mbH. Diese senden wir lhnen

gern auf Anfrage zu.

Anmietung der Raume

Bitte beachten Sie, dass die Sdle
der Historischen Stadthalle
Wuppertal nur tber diese zu
reservieren sind. Sie erreichen

die Kollegen aus der Stadthalle

unter
Telefon 0202 245 890
Fax 0202 455 198
oder

Info@stadthalle.de

Mehr auch unter

www.stadthalle.de

Empfang

CUlinaI"ia Catering

Events

Blrozeiten

Das Verkaufsburo der Culinaria
Catering ist von Montag bis Freitag
von 9:00 bis 17:30 fiir Sie da.

Krimidinner

Gruselige Geschichten live erleben.
Wer war der Morder? Auch im
Restaurant Rossini kdnnen Sie auf
Jagd gehen. Mehr Informationen

unter www.krimidinner.de

Musica Culinaria

Gaumen- und Ohrenschmaus. An
ausgewahlten Terminen spielt
Vladimir Burkhardt fiir Sie, wahrend
die Kiichencrew ein exzellentes 4-
Gang Menii fiur Sie bereitet.

Tischreservierungen erbeten

Catering

Getranke Locations

Restaurant Rossini

Das Restaurant Rossini ist vor
und

nach jedem Konzert im GroRen
Saal der Historischen Stadthalle
Wuppertal fir Sie geoffnet.
Bitte beachten Sie, dass wir
Bargeld und EC-Karte
akzeptieren, jedoch KEINE

Kreditkarten.

Vorauszahlung

Ab einem Gastronomieumsatz
von € 5.000 wird 4 Wochen vor
Veranstaltungsbeginn eine
Vorauszahlung fdllig in Hohe von
mindestens 50% des zu

erwartenden Umsatzes.

Info
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